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Alle Hauptgerichte werden mit Basmatireis und Salat serviert. (_-p/
alfen

94, Chicken Seekh Kebob 14,50 €
Hahnchengehackies mit Paprika, Zwisbeln, Knoblauch, et
Ingwer, Tomaien und speziellen Kraulern gegart === 139. Fisch Korma &¥ 14,90 €

95. Ente Honig Grill gegrilltes Entenbrustfilet mit 1590¢ - Seelochsfilet in einer mild gewUrzien Cashew-Sahne-
£

e “
ey Fischgerichle w2 “landoori Grillplatte
= + Mangosekt * Papadam
' * Garam Shorba
SaverSchartSuppe mi Hohner- oder Lammfleisch
* Tandoori Chicken ®

Zwiebeln, Paprika & Tomaten und Gewlrz-Honigsouce sauce mit Mandeln, Rosinen und geriebenem Rahmbase

96. Fisch Tikka ™ © Fischfilet mariniert mit Ingwer, 1590 € % 140. Fisch Curry © 13,00 €

Joghuri und indischen Gewirzen und gegrill Sealachsfilst in gewrzler Sauce mit Ingwer & Knoblauch halbes Hahnchen, 24 Stunden in Joghurt mit speziellen indischen . *'
Thalk 141. P"“:h“‘ Jalfrezi ':di(ﬁnbg:gwa:im mit 15,90 € / Gewtrzen mariniert und im Oflen gebocken v
115 [for | Person) _— @ et Lwinbeln, Ingwar und Paprika in ChiliTomatensouce 2+ lamm Tikka ® \
110. Punjabi Thali 19.90 € ;}ﬁ 142, Fisch Madras B-G.H 13,90 € ¢ gegriltes Lammileisch, mariniart in Joghurbauce 4
sine Zusammenstellung von drei kbstlichen Huhn-, ~ _é' ey Seelochsfilet mit Kokosnuss & Ingwer nach sudindischer Ad mi Paprika und Zwisbeln A
Lamm- und Gembsegerichten: Sabzi Masala, Chicken '%1_ 43, Fisch Vindaloo ® %" Seclachsfilet ma Poprika, 13,90 € * Ente Honig Grill , =
Madras und Lamm Curmy, dozu Noan oder Bhatura b SN TYY Zwisbeln und Kortoffeln nach sodindischer Art gegrillies Enlenbrusifilai Ilfmbnh. Paprika und lﬁf
1M, ANDAZ Thali ©eine Zusammenstellung von 1790 € 5 144, Fisch Jalfrezi ®5* Sealachsfilet mit Paprika, 13,50 € s e e
zwei kisllichen vegetorischen Gerichten: Palak Aloo und i 2T Zwisbeln & Ingwer in Chili Tomaten-Currysauce Beilagen: Brot*, Reis * Desseri d
Maiter Panir, dazu Maan oder Bhatura - # 145 Prawn c;':r X > | . A 14,90 € Fir 2 Personen 59,90 WS
' , - I ; P T o 5 ] Grofigamelen in gewirzier Sauce mi Ingwer u 3o e - B TR P e O E, ( -
(BH"B'&!H '-(}[uﬂrzan:.cée g?ell.:.'._we:;.:: itdfen B 146. Prawn Soaq? 14.90 € w7 . . f .
. g I . :
100. Chicken Biryani " 13,90 € GroBgarnelen mit Spinat und pirierten Tomaten (y{}gf-'(pfdﬂé! t’ ReSﬂ] u ru nT m 'T LI e e r Se rVI c e
:m Huh!'mrﬂnlluchflﬂn::: z:bn;lm mit adlnﬁpﬂ::lm in einer besanderen Gewlrzmischung gegart, mil Ingwer * YogiTee * Papadam « Salat )
S B BT 030 43 09 14 21
tﬁ:mnd“::i:;::?pﬂmlhn S ppeacaaciang 1450 € Nassart * Daal Makhni ®Verschiedene indische Linsen mit Butter, o
ot gt s it s Rk oo r- OO -  © 0176 88 43 57 37
und frischem Gemuse, garniert mit Mossen & Resinen 121, Litschifricht 490 € b e .
Veggi Bryani 12,90 € izl SoBighed sﬁ g s ol o bl ok g 7N Mindestbestellwert 20 €
R e Do 123. Mango Tango ' Vandkeeis mit Mangoscheden 550 € = Mix Sobxi Frache venchiedens Gemusssorien in WV ab 5 km Entfernung 40 €
. ANDAZ Biryani “znﬁi L::m S ks, 1490 € 124. Indisches Eis nach Wahl &' Mango oder Kokos 6,90 € nin.nrhichfm, :I:Iilnurll'on Currysouce A ab 6 km Entfernu ng 50 €
fleischstiicke mit gedampitem Basmatirels, Gemise, - ggfrém{g 05| 101 J B'f'l“g'“: Brot*, Reis  + Dessert A
Zwiabeln, Paprika, Rosinen und Mandaln in siner s . e : 3 Fir 2 Personen 9704 i f euen uns GUCh
peziellen ausgewogenen Biryon-Gewlrzmischung :;.'“' ’:f‘_"ﬂﬁﬂ :’ggg g;g E W“ r h
. Prawn Biryani ¥ G lon mit 16,90 € Btk cimn d ’ - .- .
gndunnpﬁ:;r;:mﬂ:mmh: ol G G, Cocalola -4 FL1,01 3,70€ Andaz Platte uber ihren BesucC
Mussan, Rosinen und ausgewogenan Gewlrzen s Fanig +234° FL1,ol 370€ *+ Mango Lassi * Papadam + Salat : \
, i % Sprite * L1l 370€ « Mulkgatawney typisch indische Currysuppe m# Hihnerfleisch )
Zﬂjﬁdﬂfgﬁfh{i%:;:;umh;mﬁu;:; [ e 5 Mangosaft FL1OI 4,90€ * Butter Chicken & kurz gegrilies saftiges Hohnerbrustilet,
S ‘.:9 # Guavensaft FL10l 4,90€ in TomatenCashew Sahnesauce
115, Vegetarisch S 750 € ¥ Likschisaft FL1,0I 490¢€ * Lamm Curry Lammfleisch in Currysauce mit Ingwer,
1%, Hishneeflsiach ‘ 3:50. € 4 Indischer Rotwein 12 {1 i =26,50€) FLO,75| 19,90 € auf kistiche i"ﬁ'i‘d"‘ Art zuberedet
S o B8 Indischer WeiBwein 2 [1 Lier=26,50€] FLO,75| 19,90 € * Batak Jalfrezi Entenfisisch mit Paprika, Zwisbeln, Ingwer
nlengericbfe e e (1 ther= 10,60€) FLO.331  3.50 € und Ananas in sinar Gawlrmsauce

130. Batak Sabiji Entenfleischsiicke mit verschiedenen 13,90 €
frischan Gemosesorten, mil | r, Knoblouch und T
omaten nach spezieller nordindischar Art zubaraitel

131. Batak Korma %Y Gegrillie Entenfiletsticke in =~ 14,70 €

* Beilagen: Brot*,Reis  * Desser!
Fir 2 Personen 5690€

: Allergene: 53. Alv Soag Koriofiein mit Bloftspint, frischem Ingwer, 12,90 €
einar milden E'-uhnnnucaluul Gewtlirzan, gerabenam il g Aanhel Iu:;mmu-mu;:a?:ﬁg:sd?tr;gg Knnblnuci il Tikaadi ek bk Bcatat
Rahm kaise, Mandaln, Rosinen und Cashawnbssen i D enthalt Fisch odar Flscharzeugrmse < B erthih Erdalisss ader Erdnusser: riage S E
132, Batak Jalfrezi Wi 14,50 € Sl |F bl Sojooder Scoerzmupime- g;ﬂwwﬁ:a%dﬁﬂmmﬁdm:_ »  Soja Curry * Soja mit Currysauce 11,90 €
Entenfleisch mit Poprika, Zwisbeln, Ingwer et : i, Pyt Mcsctawiapiet | sl Sl ol St sosingies - Seja Korma "*Soja mit cremiger Sauce ous 12,90 €
und Ananas in nimwalimwm "1 i T:#uﬁ%w:;&%&ﬁ;ﬂh " qﬁ-rmri..dm; Mandeln, Coshewnssen und orientalischen Gewirzen
133. Batak Mango 14,90 € SR " g e Soi r KundenNr. :
5 . - - o o Fenbstolf. 3 e Heirhel Tusat ﬂ.““ “ ; . L oja Madras I:,?u €
Entenbrustfilet in lieblicher Curry-Sahnesouce, 53N Isﬁ Ku-ni-r?-g.-n-l ﬂasrhm??nmﬂ ;-sn:fuhinr-lu i Sojo mit Kokosraspeln, Kokosmilch und pikanter
i T Mok S e o o beln, \) 7 R vk Sl 13 purcitis 18 Combemaceeatir sodindischer Currysauce Waidmannsluster Damm 66 - 13509 Berlin
@ 134. Enten Tikka Masala Entenfleisch mit Zwiebeln, 15,90 € [ il Sule 13 gouchuis 14 Cochmoxcimers :

Paprika, Knoblauch & Ingwer in pikanter Tomaten Cumysauce Al Proise inkl. MwSt, und Servics. Stand Movember 2033

Offnungszeiten: téglich 11°°-23° Uhr
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v 1. Maodnas Rasam

A cromigo rolo Linsensuppa nach sbdindischar Art
22 2, Gmﬂl.luF-F-

'53';/, 3. Mulligatawney

o - frr_m.ch indische CHI'I}'!I-IPFD it Hohnerfleisch

e ! 4. Garam Shorba

e Saver-Scharl-Suppe mit Hihner eder lammAsisch

LT s 5. M i

& cremige Mangesuppe mit Mandeln

}@ 6. Scompisuppe

s = T. Tomalensuppe©

g q)or.spefsw;

ﬂ Alle Pakoras warden in Kiche rerbsanmehl gewendet,

fiitiart und mit dral schmae khalen Sauean sarviart.

490€ :
550€ P

n.
590€ o
5,50 €

6,90€
490¢€

Samosa " (2 Stick) 5,50 € "
gafilte Tegtaschan mit Karioffaln, Erbsan & Mandaln
G obi Pakeora Blumenkshl 490 €
Ornion Bhaji Zwiebelstreifen 4,80 € s
Panir Pakora ¢ I'lnl.ugl-mnchllr Rahmksse EQO € 17
Chicken Pako ra Hohnarbrustfilat 590 € ;
Gemischle Vorspesenplaite for 2 Parsanen 10,90 € 1,
Bengan Pakera Avbergine 590€
Salate 3.
Gemischier Salat Meiner bunt gemischter Salal 590¢€ 40.
Tandasri Chicken Salak 1,90
grofier Salat mit Hahnchen sireden und Ananas
Panir Salat © mi Poprika, Kichererbssn und @0 E a
hausgemachiem Rakmkase ]
Eﬁaffagerr 2,
Bhatura *Brot aus feinsem WesBmehl, frifiart 3,20€
MNaan * lsichtes, knuspriges Fladenbrot, gebacken 3,50 € &
Garlic Haan * %Fladenbrot mit huulﬁ-nmu:hhr S,DI'.I € 1
g indischer Knoblavchbutiar, gebacken 4,
T- ¥ 23. Cheese Naan % Fladenbrol aus Weizenmehl, 450 €
" 5 im Ofen gebocken, mit gerisbenam Rehmbase
®  24. Popadam knusprige Bedage ous HUlsenfrichiemehl 2,50€ 45,
S5 25. Chapahi *indischos Vollkom brot 3,00€
26. Mixed Pickle:™ eingalete Papercni & exctixche Friichie 1,901 € 46.
S 27. Mange Chulney sauer singelegle Mangoaliickchen 1,901 € -
-; 28. Raita ©loghurt mit Gurken, Tomaten & Gewtlirzen 4,50 € 2
WE® 29. Basmatireis 3,90 € a8
';:.,., . Pommas frilai 3.5“ € F
’1' i Mintsguce 1,80 € 10,
.y ¢ Tamarindensaves 1,80 € '
L 8 . Scharfe Sauce mit frischer Minze 1.80€

Alle Hauptgerichte werden mit Basmatireis und Salat serviert.

“Uegetarische Gerichie

Tofu Curry f
Tofu in giner aromatischen Currysavce gekochi, mit Ingwer

. Totu Saag FoFu mit Spinaf & plrierten Tomaten

in einer besonderen Gewlrzmischung gegar, mit Ingwer
Tofu Masala * Tofu in pikanter Sauce
Tolu Jhalfrezi f Tesfu miil Tormaten,

Ewiabaln, Poprika, Ingwar nach nordind. Ar
in sinar scharfen Currysoues

Tofu Chana ¥
ToFu mit Ingwer, Knoblauch und pikanier Cumryouce

Tofu, Paprika, Zwisbeln & Karfeffeln nach sidindischar Art

35, Tofv Madras®

ToFu mit Kokeosmilch in onginal sudindischem Modrascurry
Sabazi Frische venchiedene Gemisasorien
in einer leichten, dalikaten Currysauce

Alu Gebi Frischer Blumankshl mit Kartoffeln,
Zwiebeln, Ingwar und Knoblauch, pikent gewlrzi

Daal Makhni ©Verschiadans indiacha Linsan
mit Butier, Knoblouch, Ingwer und Tomaten gebraten

Palak Parir © Hausgemochter fr. Rahmiase gebraten
wnd in Spinat mil einer besonde ren Gewtrzmischung gekochi

Chona Masala Kichersrbsen in pikanter Souce
Mattar Panir & Havsgemachter Kase mat gronen

1,90
12,50 €

12,90 €
12,90 ¢

1,90€

y b 158 Toky quga EHTohy mi Kokosnuss, Mongo & Mandedn 13,20 €
¥ 358, Tolu Yindaleo

12,50 €
12,60 €
10,50 €
10,50 €
10,60 €
1,90 €

10,90 €
1.,50¢

Erbsen, Zwiebeln, pUreren Tomaiten und speziellen Gewlrzen

gebratenund gekocht in einer Curry-Sahnesarco

. Malai Keha %Y Gomusebalichen aus Karohialn,

Rahmk@se vnd verschiedenen Gemusen mit Mandeln und

11.50 €

Rosinen varfainert, in siner exofischen Coshow:Sahnasouce

Shahi Panir &H

12,50 ¢

Havsgemec hter frischer Rahmkase in siner milden Cashew-

Sahme-Sauce mit Rosinen, Mandeln und CashownOson
Bcngcln 'Cl.ll'l'r GAleGI'EimFI mit Rahmbsase

und grinen Erbsen in IngwerCurnaauce

Pa nir Jhalfrezi ¢

Hausge machier indischar Rahmikise in gewtrder Curysauce
mit Paprika, Ingwer, Knolblauch, Zwisb ein & frischan Tomate n
Pa nir Broceali ©

hausgemachter Rohmiase mit Broccoli in Cunry-Schnesauce

Shahi hnT! &M gwberginen gefolli mit
Gambsz, Rahmktiss, Mandaln und Cashowkernan
Kartotel CI.N"I'?' &

Kariaffaln mit grinen Erbsen in Currysauce
Champignon Curry %Hfrische Champignons mit

11,50 €

12,50 €

1.90€
11,90 €
10,50 €
1,90 €

hausgemachiem Rahmbkase & grinen Erbsen in Cumy-Schnesavce

Palak Channa ©

Kichararbsen mit Ingwer, Knoblauch und Spinat

Panir Mango ©ind. Rehmkase in Mangosauce

Sabzi Korma * ¥wenc hiadanas frischas Gamiise,
Rahmkase, Curryschnesouce, Mondeln & Cashewnosse

. Bhindhi do Pyaza © Okra zuboraitet mat

frischem Ingwer, Zwisbeln und Tomaten

10,90 €

.90 €
1,50 €

1,90€

I*9. Chicken Spexial ®*

. Chicken Curry Gebratenes Hahnchenbrustiiled

. Chicken Sabzi Gabratenas Hohnerbrusiilat

. Chicken Madras Huhnerbrusilet mit
. Chicken

. Chicken Jhalfrez

. Butter Chicken ¥ kurz gegrilltes saftiges

. ChickenVindaleo W Hohnerfilet, Paprika,
. Chicken Broceoli ©

. Chicken Channa @ Huhnerkiet mit Kicherrbsan,

. Chicken Tikka Masala

. Chicken Chili FHuhnerfilet mit Paprika,

, Lamm Sabzi

Coco Tofu F 12,90 €
gebratener Tofu mit Kokosmilch nach sodindischer Art

Coco Sabzi 12,90 €
mit frischern Gembse und Kokosmilch nach stdindinse her Ast
Panir Yindalee F = 12,50 €
Rahmkdse, Paprika, Iwisboln & Karloffoln noch sodindischer Art
Alu MmBnH 11,00€
KartoFfeln mit Kokosnuss, Mango & Mondeln

Chili Panir © Bahm kassemit Paprika, 13,50«
Iwisbeln, Ingwer & Knoblawch in pikanter Soja-Chilisawce

“Hibnchengerichie

Chicken Bhindi
Hahnchenbrustilal mt Okraschoten

13,90€
11,90 €

in einer aromatischen Currysauce gekocht, mit Ingwer

12,50 €
it ﬁisclnm Sambse in @iner Curr:naucn mit In gwear
Chicken Saag

Huhnarbrust mit Spinat und poriertan Tomaten in siner
besondare n Gewlrzmischung gegari, mit Ingwer

12,40 €

12,50 €
Kikosraspeln in original s0d-indischer Madrascurnysauves

B 1290«
Huhnarbrusifilet in lieblicher Cumy-Sahnesauce,
verfainent mit Kokosnuss, Mangs und Mandaln
Chicken Kerma % " Huhne brvstfilet in giner

mildan Cashowsauce mit Mandalin, Ktse vnd Rosinen

12,90 €

12,50 €
Huhnerfilet mit Tomaten, Zwiebeln, Poprika und Ingwer

nach nordindischer Art in giner schorfen Currysouce

13,40 £

12,50 €

Huhnerbrusfiled, in Tomaten-Cashew-Sahnesauce

Zwiebeln und Karioffeln nach sidindischer Ar

12,40 €
Huhnarfilet mit Broceall in CurrySahnasaues

12,20 €
Ingwar und Knablauch in Curry-Sahnesavce

14,50 €
gegrillies Huhnerbrustfilat ma Zwiebaln, Paprika, Knob-

lauch und Ingwer in pikonter Tomaien-Cumysouce

14,50 €
Iwiebeln, Ingwer & Knoblowch in pikanter Sojo-Chilisauce

13,50 €
zarbes Héhnchenbrustilel m# Mandeln, havsgemachiem,
perebenem Rohmktise, gehackiem Gemise und Cashewntssen
in Roh msavce

Caca Chickan 1290 €
zartes Hahnchenbrustflet ma Kokosmilch nach sedindischer Art
ﬂgammgen]:;)fe

Lamm Curry Lammflaisch in Currysavee 1290 €
mit Ingwer, auf kastliche indische Ast zubereitet

12,50 €
Lammflassch in Currysoucs mit vorschisdanan

Frischan Gemosesorten und Ingwer

78.

3 7.
80.

5 8,

82

84

§ 85
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jf .
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93.

Lamm Saag lammfaisch in Spinat
und marinierter Sauce mit Ingwer und Knoblauch
Lamm Korma %"

Lammilelsch in siner mild gewdrzhen Cashew-Sahne-
sauce mit Mandeln, Rosinen & genebanam Rahmkase
Rogan Josh

Lammfleisch in sinar wirzigen Mischung aus Zwisbeln,
Ingwes, Knoblauch & groner Paprika in Cumysauce
Lamm Madras Lommfleisch gakocht mit

Kokosmilch in originol sbdindischem Madrascurry
lamm Vindalao \ZE?

Sodindische Lommepezialitat mit Karloffeln und Kokos.
raspaln In alner scharf gewiirden Curry-KokosSauce
lamm Khumbi®

Lamerilaisch mi frischon Champignons in Cumry-Sahn souce
Lamm Braceali &

Lammfleisch mit Broccok in Cumy-Sahnesauce

Lamm Channa © lammflaisch mit Kichararb sen,

ingwes und Knoblawch in Curmy-Sohnesauce

Lomm Mango ** lammfleisch in lisblichar Curmy- 14,90 €
Sohnesauca, verfsinart mit Kalosnuss, Monge & Mandeln

Lamm Tikka Masala 14,90 €
Lammfleisch mit Zwiebeln, Paprika, Knoblovch und

Inggwied In pikanter Tomaten-Currysaues

13,90 €
14,20 €

13,90 €

13,00
13,20 €

13,50 €

13,50 €
13,70 €

Lamm Bhindi lommfleisch mat Okraschotan 14,50 €
“landoorigerichie
Sabiji Tikka © 14,50 €

mitverschiedenen gebratenem Gemuse,
Curry und Tandoori-Gewlrzen
Tandesr Chicken @

halbes Hahnchan, 24 Stundan in Ju|1 urt mit speziellon
indischen Gewurzen mariniert und im ‘Ofen gebacken
Chizkan Tikka

geworfalies Huhnerfleisch, mariniart und

gegrilli nach Art des Houses

Chizken Malai Tikka “Hahnehenbrustilet mit
versch. Gewtrzen, in Joghurt mariniert & im Ofen gegrillt
Lamm Tikka ® gagnilltes Lammileisch,

mariniart in Joghursaues mit Paprika und Zwisbels
Ente Tikka ®

gegrilites Entenfleisch, mariniert in loghurtsouce

mil Paprika und Zwisbeln

Panir Tikka ¢

indischor Rahmkoso gogrilli mit Zwicbaln,
Paprika, Knoblauch und Ingwer

Scampi Tikka *© 16,50 €

7 Kenigsgarnelen mit frischem Ingwer, :
Knoblauch, Zwicbeln und Paprika, marinie rt

in Joghurisauce

ANDAZ Mix Grillplatie 17,90 €
eine Zusammanshellung van 3 vanchiedenen Grill-
speziolittitan; Murgh Tandoori, Lamm Tikka,

Chicken Tikka, Scompi Tikka

Lamm Seekh Kebab

Lammgehackies mit Paprika, Zwisbelh, Knoblauch,
Ingwer, Tomaten und speziellen Krautern gegart

13,90 €

14,50 €

14,70 €
14,90 €

15,90 €

14,90 €

14,90 €




